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库夫斯古尔之心 

• “ Leader Khuns” LLC成立于2018年，从事牲畜的
屠宰，分选和热加工。我们的主要目标是从最大的
蛋白质来源生产具有极端营养的草类的新鲜肉。

• 蒙古拥有世界上第二大的最大牲畜。 我们生产羊
肉，羊肉，而我们的牛肉给您带来令人难以置信的
美味。 我们的工厂位于Khuvsgul省Murun Soum的
中心，生产的牲畜来自蒙古最大的省份，例如
Zavkhan，Uvs，Arkhangai，Bayankhongor和Govi-
Altai。 



特别是蒙古肉///值得一试 

SOURCE;https://www.foodsforbet

terhealth.com/lamb-vs-beef-

32858 

 由于我们的天气条件，蒙古牛
肉具有很强的肉味。 蒙古是冬
季最冷的国家之一，这意味着
这些草是周期性的且新鲜生
长，富含矿物质和维生素。
还包含大量的必需金属，例如
铁和锌。
那真是太棒了……
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证书与批准 

注册为肉类和肉类产品的制造贸易和存储。
我们已批准将我们的
产品出口到世界各
地。 



肉厂 

工厂有能力屠宰1000只山
羊，大约200只羊

每天马，牛，骆驼。

  它具有380伏电源（带变电
站），工业废水处理系统，
并将沉降的废水提供给污水
处理设施

 容量 

• 14吨制冷
• 14吨沸腾
• 400吨冷冻  



6 工作过程的各个阶段 

屠宰 烫 除草 

与骨头分离 沸腾 包装 



第一阶段/屠宰/ 

• 检查运输过程中的污染和损坏

• 获得许可的训练有素的人员将轻
轻地将动物带入工厂或将其引导
到工厂，并将它们放在指定的动
物休息区  



第二阶段/烫伤/ 

• 完全出血后，需要割断动物的喉
咙并将其放入粉碎机中。  



第三阶段/除草/ 

我们使用MS-YPM机器从身体上取下
毛发，该机器可用于处理整只绵羊
和山羊，并增加和减小要用两根轴
剪成的绵羊和山羊的大小。
将头发浸入温水中，温度为；
绵羊70-75 C
山羊70-75 C 



从体内摄取内部肉 

•
从动物的肠或肝脏，心脏，
肺，胃和肠中获取副产品，然
后继续下一步。



第四阶段/与骨分离/ 

• 肉应与骨头完全分开。  



第五阶段/沸腾/ 

• 将肉分类并在水中刷洗。 之后，
在60度的水中放入6个容量为300
公斤/ 1盘/的锅中煮1-1.5小时。 
我们工厂的日产能为14吨。 这
是将熟肉切碎并包装的部分。  



第六阶段/包装/ 

• 将成品称重并包装在符合食品卫生
要求的真空塑料袋中。

• 已包装的产品已准备好借助“日期
戳和袋封”装置进行密封

• 包装好的最终产品将交付到仓库，
销售人员将在订购地点订购

• 将5-5公斤的专利肉放入20公斤的特
殊纸板箱中并在冰箱中冷冻。  

Attention; The meat should not be packed 

with hair, wool and junk.  



干燥冷冻技术 

• car体在专门准备好的平台上在
室温下灭菌一段时间

• 完成搅拌后的肉应保存在冰箱或
地窖中。  

• 戴上防护头盔，以防止肉在冰箱
和冰柜中倒塌，因为这有掉下冰
箱和冰柜中冰块的危险。

• 万一氨和水从管道中漏出，请立
即通知技术人员并采取措施。  



肉热加工的卫生要求

• 工人必须正确穿着安全服和设备。
• 在生产的所有阶段都严格遵守卫生要求。
• 按照说明和计划定期清洁和消毒设备和工作场所。
• 遵守处理有缺陷产品的规定
• 遵守储存和运输程序  



牛肉，山羊肉
和骆驼肉考虑

羊肉很酷
暖肉。 蒙古人一直尊重牧业，宁愿

宰杀动物
秋天和冬天开始时动物很胖。



价格建议   

肉类 
美元价
格 /$/ 

美元价
格 /$/ 

美元价格 

 /$/ 

牛肉         2.32       3.19       5.79 

羊肉         2.14       2.96       5.39 

马肉         1.78       2.48       4.60 

羊肉         1.60       2.24       4.20 

冻在骨肉
里 

冻掉骨
肉 煮沸 

肉 



我们很高兴得到您的关注，并感谢
您的宝贵时间。

真诚的

领袖昆斯团队

2020 




